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Restauracja “na skrajnej”

na skraj j ne ul. Skrajna 1A

'pcﬂsloe¢sn1ah 05-091 Zabki

] Andrzejki 2018 24.11.2018

czyli godzina 19:00 - 03:00
Mysliwska noc magi i czaréw

Zespo6t "na skrajnej” zaprasza Panstwa do skrajenskiej Ostoi na wieczér kulinarnych
doznan, dobrego nastroju, magii i andrzejkowych atrakcji. Chcac kontynuowaé zwyczaj
biesiadowania, przygotowaliSmy specjalng oferte Andrzejkows, ktéra zabierze Panstwa w
podréz po wykwintnej, petnej zi6t i aromatéw kuchni mysliwskiej i staropolskiej.
Gtéwnga atrakcja wieczoru bedzie pieczona wotowina sezonowana.

Serdecznie zapraszamy.

Restauracja “na skrajnej”
ul. Skrajna 1A

tel.: (22) 781 70 29
kom.: 505 608 985

restauracja@naskrajnej.pl
www.naskrajnej.pl

Restauracja "na skrajnej” www.naskrajnej.pl Rezerwacja: tel.: (22) 781 70 29 kom.: 0 605 051 168
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Restauracja “na skrajnej”
ul. Skrajna 1A
05-091 Z3bki

T Menu Andrzejkowe - 179,00 zt/os.

Na powitanie:
e R6zana rosa (nalewka z rézy)

Przystawka:

e Kolorowa satatka z marynowana dynia, karmelizowana zurawing i wedzonym tiulem serowym

Zupy do wyboru:

* Rosét z bazana z pierozkiem z dziczyzny
* Krem z dyni z chrustem z boczku i pestkami

Danie gtéwne:

® Kruchy udziec z jelenia duszony w czerwonym winie i w warzywach korzennych podawany z kluseczkami $laskimi

i kapustg modra

s Grillowany filet z tososia z masetkiem czosnkowym podawany z puree z gorczycy i miksem satat kolorowych

z sosem winegret

DANIE SHOW

WEDZONE ZEBRA ZAPIEKANE POD SOSEM BARBECUE PODAWANE Z ZIEMNIAKAMI PIEC-
ZONYMI | SUROWKA Z BURACZKOW | PAPRYKI

Goracy bufet:

* Pieczone kietbaski z dziczyzny w cebulowej konfiturze
e Grillowany filet z kurczaka w sosie francuskim

e Zapiekanka ziemniaczana ze szpinakiem, serem dojrzewajacym,

cukinia i baktazanem

Bufety z zimnymi przystawkami:

* Deski wedlin z wtasnej wedzarni

e Carpaccio z buraka z grzankami serowymi i rucola

* Roladki schabowe z nadzieniem chrzanowym

* Rolada szpinakowa z wedzonym {ososiem

* Mieszane sataty z karczochami, orzechem witoskim,
suszonymi pomidorami i sosem balsamicznym

e Tatar wolowy/ tatar z jelenia

e Trio pasztetéw polskich (drobiowy z pistacjami,
wieprzowy z suszonymi pomidorami, z dziczyzny i grzybami)

* Satatka ziemniaczana z zurawing i boczkiem

e Terrina rybna pod galareta

¢ Sledz trzy smaki

Gorgca przystawka dla wytrwatych:

e Barszczyk z pasztecikiem

Napoje bezalkoholowe:

* Kawa, herbata
* Soki owocowe
s Softy gazowane
* Woda

Alkohole w atrakcyjnych cenach:

 Zotadkowa czysta de luxe, wyborowa - 452t/0,51
* Wino - 45z¢/but
¢ Whisky grant's, ballatines - 99zt/0,51

Atrakcje wieczoru:

e Tradycyjne menu mysliwskie i staropolskie
¢ Mysliwskie nalewki

e Wrézby z Wrbozka

* Zabawe z DJ-em

e Losowanie nagréd

Bufety z deserami:

* Mix ciasteczek i musow bankietowych
e Patery owocdéw filetowanych

Dodatkowe informacje:
Ewa Bugajniak - 605 051 168
tel.: (22) 781 70 29

Restauracja “na skrajnej” www.naskrajnej.pl

Rezerwacja: tel.: (22) 781 70 29 kom.: 0 605 051 168




