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Szanowni Panstwo,

Przekazujemy w Panstwa rece kompleksowa oferte na organizacje jednego
z najwazniejszych dni w zyciu — Panstwa Wesela.

Piekne wnetrza, elegancki wystrdj i znakomita oferta kulinarna, potagczone
z profesjonalizmem, kreatywnoscig i pelnym zaangazowaniem personelu
zagwarantujg sukces organizacji przyjecia.

Wieloletnie doswiadczenie, oraz indywidualne podejscie do oczekiwan kazdego Goscia
sprawia, ze przyjecie pozostanie na dtugo w pamieci Panstwa Mtodych oraz Gosci.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy:

=5 Sale Oranzeria
Elegancka, klimatyzowana sala przeznaczona na organizacje
imprez od 80 - 140 os6b

=5~ Le$ny Ogrod
Klimatyczny peten zielni le$ny ogrod, gdzie wsréd licznych sosnowych
drzew posadowione sg namioty bankietowe przystosowane do organizacji
imprez plenerowych. Idealne miejsce aby zorganizowa¢ ceremonie $lubng
i przyjecie weselne od 50 - 80 o0s6b.

== Grill Party
Do dyspozycji Gosci oddajemy eleganckie namioty. Jest to idealne miejsce
na organizacje poprawin po przyjeciu weselnym.

Pomoc naszej doswiadczonej Wedding Planner, oraz wspétpraca
z najlepszymi partnerami utatwia podjecie waznych decyzji
podczas przygotowan.

Bedziemy czuli sie zaszczyceni, jezeli wybiorg Panstwo sale Oranzeria jako
miejsce organizacji Panstwa przyjecia.

Dzial organizacji przyjec:
e-mail: kontakt@salaoranzeria.pl
tel: +48 605 051 168

|
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Pakiet ,Tradycyjne Wesele”

Wykwintne menu dopasowane do gustéw Panstwa Mtodych
Powitanie Panistwa Mtodych chlebem i solg
4 serwowane dania gorgce
[ Uroczysty obiad : zupa, danie gtéwne, deser
II Danie gorace serwowane
[II Danie gorace serwowane
IV Danie gorace serwowane dla najbardziej wytrwatych
8 przystawek zimnych i satat
Stodki bufet - ciasta, mini deserki
Napoje bez limitu
Profesjonalng obstuge
Koordynatora podczas catego przyjecia weselnego
Czerwony dywan
Duzy bezptatny parking
Stylowa aranzacje Sali, ktora zawiera:
Swiece, obrusy, serwetki, dekoracje kwiatowa wg standardu lokalu
(bukiety z eustomy, margerytki, frezji) pokrowce na krzesta
Degustacje menu weselnego dla 2 0séb (2 przystawki, zupa, 2 dania, gtéwne,
deser)
Wynajem sali do godziny 05:00, przyjecie moze trwac do 10 godzin
Mozliwo$¢ wniesienia wtasnego alkoholu bez optaty korkowej

CENA 320,00 zt/os *
Pakiet ,Wesele Premium ”

Wykwintne menu dopasowane do gustow Panstwa Mtodych
Powitanie Panistwa Mtodych chlebem i solg
Przywitanie Go$ci winem musujacym
5 serwowanych dan
[ Przystawka serwowana
I1 Uroczysty obiad: zupa, danie gtéwne, deser
[II Danie gorace serwowane
[V Danie gorgce serwowane
V Danie gorgce serwowane dla najbardziej wytrwatych
10 przystawek zimnych
Stodki bufet - ciasta, mini deserki
Napoje bez limitu
Profesjonalng obstuge
Koordynatora podczas catego przyjecia weselnego
Czerwony dywan
Duzy bezptatny parking
Stylowa aranzacje sali, ktora zawiera:
Swiece - wysokie $wieczniki, obrusy, serwetki, dekoracje kwiatowa
wg standardu lokalu - (bukiety z eustomy, margerytki, frezji)
pokrowce na krzesta
Degustacje menu weselnego dla 2 oséb (2 przystawki, zupa, 2 dania
gtowne, deser)
Wynajem sali do godziny 05:00 przyjecie moze trwac do 10 godzin
Mozliwo$¢ wniesienia wtasnego alkoholu bez optaty korkowej
Pokdj dla Panstwa Mtodych
Romantyczna kolacje dla Mtodej Pary w I Rocznice Slubu

CENA 390,00 zl/os *
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Menu:

Przystawka serwowana:
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Zupa (dwie do wyboru)
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Danie gldwne (serwowane):
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Roladki z szynki dojrzewajacej z rukolg, suszonymi pomidorami oprészone
parmezanem, skropione sosem bazyliowym podane z chrupiacg grzanka
Tarta z kozim serem podana na chrupigcych satatach skropionych
dresingiem malinowym

Parfait drobiowe z chutney jabtkowym z marynowang burakiem z grzanka ziotowa

Tradycyjny rosét z makaronem

Roso6t z pierozkami z dziczyzny - dostepny w miesigcach pazdziernik, listopad,
Grudzien, styczen, luty, marzec

Krem pomidorowy z pesto bazyliowym i tezka $mietany

Flaki po staropolsku

Staropolski zurek z jajkiem i kietbasg

Zupa kurkowa oproészona $wiezg natka pietruszki zabielana (dostepna lipiec, sierpieri)
Aksamitna zupa z dyni z chrustem z boczku i pestkami(dostepna wrzesiet, pazdziernik,
listopad)

Krem szparagowy (maj, czerwiec)

Chtodnik litewski z jajkiem (czerwiec, lipiec)

Kurczak supreme faszerowany kozim serem i suszonymi pomidorami
w kremowym sosie z kaparami podawany z ziemniakami i miksem
satat z sosem vinegret

Soczysta piers$ z kurczaka faszerowana szpinakiem, suszonymi pomidorami
i serem feta, podana z sosem kremowo bazyliowym, ziemniakami puree
i miksem kolorowych satat z sosem vinegret

Trybowane udziki z kurczaka owiniete plastrem boczku, faszerowane sliwka
z sosem pieczeniowym podawane z ziemniakami opiekanymi i suréwka

z czerwonej kapusty

Kacze uda duszone w ziotach w sosie zurawinowym podawane

z ziemniakami opiekanymi i pieczonym jabtkiem

Rolada z szynki marnowana w aromatycznych ziotach, pieczona w miodzie
i musztardzie podana z kluskami $laskimi i karmelizowanymi buraczkami
Schab duszony w sosie borowikowym podawany z kluskami $lgskimi

i buraczkami zasmazanymi

Kotlet schabowy podawany z ziemniakami i kapustg zasmazang
Poledwiczka wieprzowa w otulinie z boczku z sosem mys$liwskim
podawana z opiekanymi ziemniakami i fasolka szparagowa

Zrazy wotowe nadziewane ogoérkiem, cebulka i boczkiem, podawane

z kluskami $lgskimi i modra kapustg

Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie kurkowym podawane

z ziemniakami opiekanymi i fasolka szparagowaq 1
Zeberka w sosie BBQ podawane z frytkami i suréwka colestaw

Poledwica z dorsza z sosem krewetkowym, puree

z gorczyca i zielong fasolky szparagowg

Grillowany filet z tososia podawany z mastem czosnkowym, puree

i miksem kolorowych satat z sosem vinegret

www.salaoranzeria.pl tel.(+48) 605 051 168 ul.Skrajna 1A Zabki
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=' Sos tatarski, chrzan i éwikla
-

' Masto smakowe

b\
8

' Dania dla najbardziej wytrwatych:

Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym lub grzybowym
Barszcz czerwony z krokietem miesnym lub kapustg i pieczarkami
Boeuf strogonow

Zupa mysliwska (w sezonie zimowym)

Wotowina po burgundzku

Przekaski zimne

Po6tmisek mies pieczonych i potmisek wedlin wiejskich z wlasnej wedzarni
P6tmisek pasztetow polskich (drobiowy, z dziczyzny, wieprzowy)
Sledz trzy smaki (marynowany w ziotach, po kaszubsku, w $mietanie)
Tortilla z warzywami do wyboru z:

—— grillowanym kurczakiem

—— wedzonym tososiem

—— szynka dojrzewajaca
Roladki z grillowanej cukinii z kozim serem i suszonymi pomidorami
Roladki schabowe z musem chrzanowym pod galaretg
Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem, ogérkiem i cytrynowym
twarozkiem
Galantyna z kurczaka w galarecie pomaranczowej
Tatar ze $ledzia podawany na pumperniklu
Tymbaliki drobiowe
Galantyna z kaczki z figg i orzechem wtoskim
Pieczone poledwiczki wieprzowe faszerowane $liwka suszong
Galaretka z n6zek wieprzowych
Patki z kurczaka z sosem barbacue
Terrina z sandacza i tososia ze szpinakiem pod szafranowa galareta
Deski seréw z bakaliami winogronami i krakersami

Salaty

Bukiet kruchych salat z julienne warzywnym oprdszony prazonym sezamem,
polany imbirowym sosem winegret z grillowanym tososiem

Satatka z ruccoli i pomidorkéw cherry oprészona chrustem z boczku
wedzonego i serem pleSniowym

Satatka jarzynowa

Satata ziemniaczana z prazonym boczkiem, ogérkiem kiszonym i $wiezg natka
pietruszki

Mieszane sataty z pieczonym burakiem serem ple$niowym, orzechami,
gruszka, ptatkami migdatéw i granatem

Mieszane sataty z pieczonymi karczochami, orzechem wtoskim, suszonymi
pomidorami, kaparami oprészone ptatkami parmezanu z sosem ziotowym
Mieszane sataty z fetg, Swiezymi warzywami i oliwkami' skropione

sosem vinegret

Satatka cesarska z grillowanym kurczakiem, pomidorkami cherry i grzankami

Dodatki

-\
-

Warzywa $wieze i konserwowe

Pieczywo mieszane

tel.(+48) 605 051 168 ul.Skrajna 1A Zgbki



Deser serwowany
Lody waniliowe z sosem z gorgcych wisni
Trio lodowe z owocami i bitg Smietang (truskawka, czekolada, wanilia)
Lody wlasnego wyrobu z nutg amaretto, karmelizowanym i ptatkami
migdatow i sosem toffi
Domowa szarlotka na ciepto z gatkg lodéw waniliowych
Sernik z fruzeling owocowa

Stodki bufet

Patery ciast

Mini deserki smakowe (trzy deserki do wyboru)
Panna cotta z sosem owocowym
Tiramisu
Mus waniliowy z fruzeling z owocéw lesnych
Mus czekoladowy z wisniami
Creme brullee

Patery owocow filetowanych - 19,00 Zt./os

Dania Wegetarianskie

Przystawki wegetarianskie do zestawu
Hummus z suszonymi pomidorami i czarnuszka
Roladki z grillowanej cukinii nadziewane ricottg suszonymi pomidorami i rukolg
Tortilla z pieczonymi warzywami, avocado i bazylig
Kruche sataty z pieczonymi karczochami, orzechem wtoskim, suszonymi
pomidorami, kaparami, oprészone ptatkami parmezanu z sosem ziotowym
Wegetarianska satatka z grillowanym melonem, serem halloumi
i sosem Szafa Kuchni
Grillowany baktazan z satatka tabule i pesto bazyliowym
Terina warzywna z piklami
Pasztet wegetarianski z selera

Dania gldwne wegetarianskie serwowane
Cukinia faszerowana warzywami komosa ryzowa podawana z miksem
kolorowych satat |
Makaron tagiatelle z warzywami, szpinakiem, suszonymi pomidorami i oliwg |
Burger wegetarianski z buraka, czarnej soczewicy i szpinaku |
Gulasz warzywny z czarng soczewica oprészony parmezanem i rucolg
Szpinak duszony z brokutami w §mietanie podany z grzankami
Zielone pierogi ze szpinakiem serem feta i suszonymi pomidorami
Spaghetti z sosem pomidorowym, ricottg i bazylig
Kalafior grillowany podany ryzem jasminowym, pomidorami suszonymi,
oliwg pietruszkowa i jajkiem poche
Grillowany szaszlyk warzywny podany z puree z zielonego groszku,
satatka z komosy ryzowej, pomidorkéw concase
Spaghetti z cukinii z suszonymi pomidorami w sosie maslano
cytrynowym podane z rucola i mtodymi ziemniakami
Chrupiaca polenta podawana z zapiekanka warzywna, blanszowanym
szpinakiem i piklami

www.salaoranzeria.pl tel.(+48) 605 051 168 ul.Skrajna 1A Zgbki
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Menu dla dzieci

Zupa

Ros6t z makaronem

Pomidorowa z makaronem

Danie gléwne

Panierowane fileciki z kurczaka podane z frytkami, ketchupem i suréwka
z marchewki i jabtka

Chrupiace fileciki z dorsza podane z frytkami, ketchupem i suréwka z
marchewki i jabtka

Spaghetti z sosem pomidorowym

Pulpeciki w sosie pomidorowym podane z ziemniakami i....

Nalesniki z serem i stodka $mietang

Kluski $laskie podane z masetkim

Napoie (bez limitu)

Bufet z kawa i herbatg

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy

Woda niegazowana z cytryng i woda gazowana

Napoje gazowane: coca-cola, fanta, sprite, tonic

Przystawki dodatkowo platne:
Tatar wotowy - 16,00 zt

Tatar z tososia - 21.00 zt
Inne przystawki dodatkowo zamawiane do w/w pakietéw - 14,00 ZL./os

Bufety tematyczne
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Bufet staropolski - 50,00 zt/os*

Wedzonki z wlasnej wedzarni ( baleron, szynka, poledwica )
Pasztety domowe

Kietbasy, kaszanki

Salceson

Szynka pieczona w miodzie i musztardzie

Smalec z pieczonym jabtkiem prazong cebulka

Marynowane grzybki

Ogorki kiszone

Chleb zytni na zakwasie

Myéliwskie trofea - 90,00 zt/os (dostepne w miesiacach; pazdziernik,
listopad,

grudzien, styczen, luty)

Kietbasa z dzika

Pasztet z dziczyzny z grzybami

Wedzony udziec z jelenia

Wedzona karkéwka z dzika

Pierogi z dziczyzna

Smalec z pieczonym jabtkiem prazong cebulka
Marynowane grzybki

Ogorki kiszone

Chleb zytni na zakwasie

*- bufety tematyczne przygotowywane sg dla minimum 50 os6b

www.salaoranzeria.pl
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Pokazy kulinarne :

Dzik pieczony na ogniu podawany z sosem jatowcowym, ziemniakami
opiekanymi i modrg kapusta — dostepny w miesigcach pazdziernik, listopad,
grudzien, styczen, luty - podlega indywidualnej wycenie
Indyk po krélewsku faszerowany watrébka z bakaliami w sosie
zZurawinowo - wisniowym podany z kaszg gryczang - 45,00 zt/os*
Loso$ faszerowany na postumencie - 850,00 zt - 1 szt.
Ryby prosto z wedzarni z aromatycznymi ziotami i cytryng podawane
z satatka ziemniaczang - 60,00 zt/os*

* Pokazy kulinarne przygotowywane sg dla minimum 50 oséb

Dodatkowe atrakcje towarzyszace:

Podstawy pod talerze 5,00 zt/os
Bukiety w wysokich wazonach od 120,00 zt/szt.
Bukiety kwiatowe na specjalne zamdwienie od 80,00 zt
Organizacja $lubu w plenerze - 3.500,00 zt
Slubna altana wraz z podestem
Biata dekoracja scienna,
Godto,
Dekoracja kwiatowa stotu do podpisana aktu matzenstwa,
4 krzesta dla Panstwa mtodych i $wiadkow ,
12 krzeset w biatych pokrowcach dla Gosci,
Czerwony dywan
Dodatkowe dekoracje kwiatowe wg. indywidualnej wyceny
Animator dla dzieci - wg indywidualnej wyceny
Pokazy barmanskie z profesjonalng obstuga - wg indywidualnej wyceny
Oprawa muzyczna - D] - wg indywidualnej wyceny
Oprawa $wietlna - wg indywidualnej wyceny

Zasady organizacji przyjecia:
Po podjeciu decyzji o organizacji przyjecia, istnieje mozliwos¢ dokonania
wstepnej rezerwacji na okres 10 dni.
Po potwierdzeniu przez obydwie strony terminu przyjecia, organizator
przyjecia zobowigzany jest do wptaty zaliczki w wysokosci 2.500,00 zt.
Przyjecia w sali bankietowej organizowane s3 od 80 oséb.
Przyjecia weselne w ogrodzie organizowane sg od 60 oséb.
Ustalenie menu odbywa sie na minimum 60dni przed datg planowanego przyjeci
Wszelkie zmiany mozliwe sg do 30 dni przed datg planowanego przyjecia.
Ostateczne potwierdzenie ilo$ci oséb odbywa sie na 21 dni przed planowang
datg przyjecia.
Rozliczenie przyjecia:
Zaliczka po potwierdzeniu przez obydwie strony terminu przyjecia,
80 % wartosci przyjecia ptatne 7 dni przed data planowanego przyjecia,
Ostateczne rozliczenie kosztu przyjecia mozliwe jest w dniu przyjecia
po jego zakonczeniu.

W przypadku wprowadzenie restrykcji rzagdowych dotyczacych dziatalnosci
gastronomicznej spowodowanej COVID19 wptacona zaliczka na poczet przyjecia
moze zosta¢ zwrdcona na podstawie otrzymanego paragonu fiskalnego.

Istnieje mozliwos$¢ rozliczenia wptaconej zaliczki w formie realizacji

innej ustugi gastronomiczne;.

*Do cen zawartych w ofercie zostanie doliczony serwis w wysokosci 10% wartosci
koncowego rachunku
Cena pakietu dotyczy rezerwacji od 80 oséb
Cena nie ulega zmianie w przypadku rezygnacji z wymienionych w ofercie ustug oferty
Przedstawiona oferta cenowa ma charakter informacyjny, nie stanowi
handlowej w rozumieniu art. 66. § 1. 1kc
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Sala Oranzeria
Ul. Skrajna 1A 05-091 Zabki
tel. (+48) 605 051 168
e-mail: kontakt@salaoranzeria.pl
www. salaoranzeria.pl
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