


Bal karnawałowy 1.03.2025  

Kolacja serwowana 

Przystawka serwowana  

• Parfait z wątróbki z sosem malinowym, marynowana gruszka na konfiturze z karmelizowanej 

cebuli podane z brioche maślaną 

Zupa do wyboru  

• Krem z białych warzyw z nutą truflową, posypany płatkami migdałowymi, 

 z grzanką ziołową 

• Rosół z makaronem  

 

Danie główne  

• Polędwiczka wieprzowa a’la wellington podana z sosem pieprzowym, puree  

• pietruszkowym i szpinakiem blanszowanym  

Deser  

• Lody własnego wyrobu z sosem karmelowym  

 

Przystawki w bufecie: 

• Tatar wołowy 

• Półmisek mięs pieczonych i wędlin wiejskich z własnej wędzarni    

• Półmisek  pasztetów polskich (drobiowy, z dziczyzny, wieprzowy)     

• Pstrąg w galarecie z farszem ziołowym  

• Roladki schabowe z musem chrzanowym pod galaretą 

• Tortilla z kurczakiem i warzywami      

• Roladki z grillowanej cukinii nadziewane ricottą suszonymi pomidorami i rukolą  

• Nóżki wieprzowe w galarecie 

• Carpaccio z buraka podane na rucoli z dodatkiem kaparów i oliwy oprószone  parmezanem  

• Mieszane sałaty z serem feta, świeżymi warzywami i oliwkami skropione sosem vinegret 

• Bukiet kruchych sałat z pieczonym burakiem, serem dojrzewającym, orzechami włoskimi i 

marynowaną gruszką 

• Pieczywo 

 



 

 

 

Słodki bufet  

• Patery ciast i ciasteczek  

• Deserki smakowe  

23:00 - Dania gorące w bufecie  

• Schab po staropolsku w sosie Szefa Kuchni  

• Dorsz w sosie cytrynowo-maślanym 

• Udziki z kurczaka faszerowane szpinakiem i serem dojrzewającym  

• Makaron penne z warzywami grillowanymi  

• Ziemniaki opiekane  

• Ryż z warzywami  

• Bukiet warzyw 

 

Napoje: 

• Kawa, herbata 

• Soki owocowe, softy  gazowane, woda  

 

Alkohol: 

• Butelka wina lub wódki na parę  

 

 


